Neuer Produktionsraum neben der bestehenden Kiserei: Darin befinden sich zwei neue K'ése‘kessi, Lagerrdume, Dusche und Garderobe fiir die Angestellten.

Kiserei ist fiir Zukunft gewappnet

MELCHNAU 4 Millionen
Franken hat die K&sereigenos-
senschaft investiert und damit
die Kapazitédten verdoppelt.
Jetzt kdnnen bis zu 10 Millio-
nen Liter Milch jéhrlich zu Em-
mentaler verarbeitet werden.

Produktionsraum der Kiserei
Melchnau in Betrieb. «Wir sind
gut gestartet», sagt Hansjorg
Trosch, der die Késerei leitet. Die
Anlage miisse sich aber nun auch
bewihren. Ein Aus- beziehungs-
weise Umbau wurde nétig, da die
bisherige Anlage in die Jahre ge-

kommen war und zudem an ihre

Kapazitétsgrenzen stiess.

Grossere Kapazitédten
Deshalb wurde an die Kiserei
ein neuer Produktionsraum an-
gebaut. Darin befinden sich die
zwei neuen Kupferkessi, die das
alte, 6000 Liter: fassende Kessi
ersetzen. Der Fachmann spricht
von Kisefertiger. Die beiden
neuen Gefisse fassen 10 000 und
12000 Liter. Bis zu 10 Millionen
Liter Milch k6nnen nun pro Jahr
zu Emmentaler verarbeitet wer-
den, das entspricht fast einer
Verdoppelung der ehemaligen
Kapazitdten. In dem Neubau be-
findet sich zudem ein Teil des
Kiselagers, dasim Zuge der Bau-
arbeiten ebenfalls vergrossert
wurde. ’
In den alten Rdumen, die um-
gebaut wurden, befinden sich
die Milchannahmestelle, ein La-
bor, eine Anlage zur Milchbe-
handlung und die Kiihlrdume.

Seit drei Wochen ist der neue’

Im alten Teil der Kiserei werden
die Spezialititen produziert. Da-
zu gehoren Joghurt, Quark, Zi-
ger und verschiedene Halbhart-
kise. Durch den Umbau kdnne
er nun die vierfache Menge an
Spezialititen produzieren, sagt
Hansjérg Trosch: Das Ziel sei

nun, mit diesen Produkten in

den Grosshandel einzusteigen.

Idee musste reifen =~ -

Die Idee fiir den Umbau besteht
bereits seit lingerem. Das. Pro-
jekt musste aber zuerst einige
Hiirden nehmen. So scheiterte es

. zum Beispiel an der Generalver-

sammlung der Késereigenossen-
schaft im Herbst 2012. Dass es

. etwas langer gedauert hat, bis es

zur Umsetzung kam, liege daran,
dass die Idee in den Kopfen der

Menschen reifen musste, erklart.

Ein Bad fiir den Kise: Hansjorg Trosch ldsst fiinf Kdselaibe a 100 Kilogramm

ins Salzwasser hinunter.

der Sekretir der Genossenschaft,
Peter Leuenberger. Fiir die Ge-
nossenschafter, die mit dem
Privatvermdgen haften, bestehe
eben immer ein Restrisiko. An
der - Generalversammlung im
Friithling 2013 bewilligten die Ge-
nossenschafter dann schliesslich
die Finanzierung des Projekts.
Im Herbst des gleichen Jahres
konnte bereits mit den Arbeiten

" begonnen werden.

‘Nur ein kurzer UnterbrucH

Wihrend der Bauzeit habe es

_keine grosseren Probleme ge-
geben, sagt Christian H&user-

mann, Vertreter der Firma Kalt
. AG aus Littisburg SG, die mit der

' Planung und Baufiihrung beauf-

tragt wurde. Das genehmigte
Budget von 4,1 Millionen Fran-
ken konnte daher eingehalten

L

werden. Nur wihrend vier Mo-
naten musste die Produktion des
Kises wegen der Bauarbeiten
unterbrochen werden. Im Vor-

«Die Wertscho6p-

fung im eigenen

Dorf ist wichtig.»
Simon Duépenthaler; Prdsident
der Kdsereigenossenschaft

feld Hatten die Késer den Em-

_mentaler vorproduziert, sodass

sie immer so viel Kése liefern
konnten, wie sie diirfen. Diese
Menge ist durch Kontingente
geregelt, die die Sortenorgani-

sation Emmentaler Switzerland

vorgibt. Wegen dieser Ein-
schrinkung kann die Kiserei

o AN

Melchnau zurzeitnochnichtalle
gelieferte Milch selber verwer-

_ten. Ein Teil davon geht in die

Industrie. Laut Hansjorg Trosch
sei es jedoch das Ziel, in Zukunft
alle Milch annehmen zu kénnen.

Stolz auf Késerei

Nach den anfinglichen Schwie-
rigkeiten und Bedenken, vor al-
lem die Finanzierung betreffend,
ist Simon Duppenthaler, Prisi-

~dent der Késereigenossenschaft,

stolz auf die neue Késerei. «Wir
glauben an den Emmentaler-
markt. Die Wertschopfung im
eigenen Dorf ist wichtig», be-
griindet er die Investition in die
Zukunft. Deborah Rentsch

Tage der offenen Tiir vorn 12. bis a‘m“
14.September. Infos zur Késerei: -
www.kaeserei-melchnau.ch

22000 Liter passen in die neuen Kessi: Késer Hansjorg Trésch und Président

. Simon Duppenthaler vor dem Herzstiick der neuen Anlage.



